
 
 
 
 

MENÜ I 
 

Kürbis-Ingwer-Suppe 
Orange | geröstete Kürbiskerne 

*** 
Brust- und Keulenstück von der Barbarie-Ente 

"kross und durchgebraten" 
Apfel-Rosinen-Füllung 
Rotkraut | Kartoffelkloß 

***  
Sanddornmousse 
salziger Karamell  

Holunder-Birnen-Kompott 
€60,00 

 
MENÜ II 

 
Terrine von Räucherlachs und Frischkäse 

Zupfsalat  
*** 

Petersilienwurzel-Schaumsüppchen 
Brotcroûtons 

***  
Braun angebratenes Goulasch vom Hirschkalb 

Pilze | Preiselbeeren | Wacholderrahm 
Butterspätzle 

*** 
Kürbiskern-Honig-Parfait 

Cassis-Feigen | Kürbiskernkrokant 
€ 56,00 ohne Suppe 

€ 52,00 ohne Vorspeise 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 
 
 

MENÜ III 
 

Riesengarnelen in Tempura 
Krustentiersoße | Salatbouquet  

Avocado | Mango | grüner Spargel 
*** 

Wildessenz  
Gemüsewürfel | Pistazien Nocken  

*** 
Kalbstafelspitz  

Kräuterkruste | weiße Buttersoße | Schmorgemüse 
Glasierte Kartoffeln 

*** 
Whisky-Likör Creme 

Biskuit | Schokoladensoße | Quittenkompott  
€ 72,00 

 
MENÜ IV 

 
Gebackener Ziegenfrischkäse  

Paprika-Mango-Kompott | Zupfsalat 
*** 

Krustentierschaumsüppchen 
Hummerravioli 

*** 
Zartrosa gebratener Rehrücken 

 Birne | Preiselbeeren | Kräuterseitlinge 
 Rotkraut | Petersilienwurzelpüree 

*** 
Gewürzkaffeemousse 

mit weißer Mokkasauce | gefüllte Datteln 
€ 88,00 

 
 


