
 ROMANTIK-MENÜ 
 

Terrine von der gebeizten Lachsforelle 
mit Meerrettich   

im gelben Karottenmantel 
Avocado | Saiblingskaviar 

Zupfsalat 
 

*** 
 

Zitronengras-Currysuppe 
Kokosmilch | Brotcroûtons 

Flußkrebsschwänze 
 

*** 
 

Medaillons vom Kabeljaurücken auf der Haut gebraten 
Krustentiersoße | grüner Spargel  

confierte Kirschtomaten | Kartoffelpüree 
 

ODER 
 

Zartrosa gebratener Rehrücken 
Birne | Preiselbeeren | Pilze 

Rotkraut | Petersilienwurzelpüree 
 

*** 
 

Auswahl von Rohmilchkäse 
aus dem Reifekeller von Waltmann 

Feigensenf | Walnüsse 
 

ODER 
 

Variation von  
Rhabarber und Erdbeeren 

 

* 
€ 72,00 | als Drei-Gang-Menü mit Suppe oder Vorspeise 
€ 84,00 | als Vier-Gang-Menü mit Fisch oder Fleisch 
 
Für Umbestellungen behalten wir uns eine Aufwandspauschale von 3,00 € vor. 
  

  

Bitte weisen Sie uns auf Ihre Allergien hin. 
Natürlich werden Ihre Speisen gewissenhaft und mit Bedacht zubereitet. 
Kreuzkontaminationen können aber prinzipiell nicht ausgeschlossen werden. 
Sprechen Sie uns gern an, wir helfen Ihnen bei der Auswahl oder reichen Ihnen auf 
Wunsch unsere allergen-gekennzeichnete Speisekarte. 
Küchenannahme von 18.00 Uhr bis 20.30 Uhr 



VORSPEISE 
 

 
Bunter Salatteller 

mit knackig frischen Zupfsalaten 
Avocado | Tomate | Gurke | Paprika 

€13,00 
 

Carpaccio von der Roten Beete 
 Apfel-relish  

gebratene Jakobsmuscheln 
€24,00 

 
Datteln gefüllt mit Ziegenfrischkäse  

und mit Bacon-Speck umwickelt 
süß-saure Linsen | alter Balsamico  

confierte Kirschtomaten | Babyleaf Salat 
€18,00 

 
Terrine von Rehfilet  

Entenleber | Spitzmorcheln und Pistazien 
 Sauce Cumberland | Zupfsalat 

€24,00 
 
___________________________________________________________________________ 
 

SUPPE 
Müdener Hochzeitssuppe 

klare Kraftbrühe | Eierstich | Graupen | Fleischbällchen |  Brechspargel 
€ 12,00 

 
 

 



HAUPTGERICHTE 

 
 

Zartrosa gebratenes Rumpsteak 
vom australischen Weiderind  

Rotweinjus | Schnippelbohnen | Bratkartoffeln 
€40,00 

 
 

Braun gebratenes Gulasch vom Hirschkalb 
Pilze | Rotkraut | Kartoffelkloß 

€35,00 
 
 

Gewürzbulgur  
mediterranes Gemüse | Rucola | Cashewkerne  

confierte Kirschtomaten | Parmesan 
€ 24,00 

Wahlweise mit 3 Scampi 
€ 32,00 

 
 

Brust und Keule von der Barbarie-Ente 
"kross und durchgebraten" 

Rotkraut | Apfel-Rosinen-Füllung | Kartoffelklößen 
½ Ente € 42,00 

¼ € 30,00 
 
 

 

Herzhaft & Rustikal 
 
 

3 milde Matjesfilets „Hausfrauen Art“ 
Apfel-Gurken-Zwiebelsoße | Bratkartoffeln 

€23,00 
 
 

Grünkohl mit 
Bregenwurst  

Senf | Heidekartoffeln 
€22,00 

 
 

 



 

DESSERTS 

 
 
 

 
Creme brûlée Von dem Tahiti – Vanille 

Mangokompott | Sorbet 
€ 14,00 

 
 

Sorbet des Tages 
€ 6,00 

mit Crémant aufgefüllt 
€ 13,00 

 
 

„Der Italiener“ 
Espresso-Krokant Eis 

mit Kaffeelikör 
und Sahnetupfer 

€ 7,50 
 
 

Auswahl von Rohmilchkäse 
Feigensenf | Walnüsse  

€ 19,00 
 

 
Tasse Espresso mit zwei Pralinen nach Wahl 

von der Confiserie Lauenstein 
€ 7,50 

 
 

Große Kugel „Mövenpick“ Eiscreme 
-nach Angebot- 

mit einem Tupfer Schlagsahne 
€ 6,80 

 
mit extra Eierlikör 
oder Creme Cassis 

€ 2,50 


