
 
 
 

Unser Valentinstags-Menü 
vom 14. – 17. Februar 2024 

 

 
 

 

Frische Datteln mit Ziegenkäse gefüllt 

und mit Speck umwickelt 

süß-saure Linsen | Chicorée | Feldsalat 
 

    
 

Schaumsüppchen von grünen Erbsen 

Minze | Gemüsewürfel | gebratene Jakobsmuscheln 
 

    
 

Zartrosa gebratener Hirschkalbsrücken 

pochierte Birne | Preiselbeeren | Wacholderjus 

Kräuterseitlinge | Rahmwirsing | Butter-Spätzle 
 

ODER 
 

Medaillons vom Seeteufel 

Kompott, Krem und Sud vom Muskatkürbis 

Kürbiskern-Krokant 
 

    
 

Amaretto-Mascarpone-Törtchen 

Mohnbiskuit | Bitterschokolade 

Himbeer-Eis 
 
 

    

    
 

€ 72,00 pro Person 
inklusive Aperitif 

 

 

 


